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CITTA DI RAGUSA

SETTORE XI

DETERMINAZIONE DIRIGENZIALE

Annotata al Registro Generale

In data 30 Bic 20 OGGETTO: Compartecipazione al progetto
(. 2017 Sapori e Saperi “ realizzato dall'lstituto Comp.vo
N.2Wg9 Pascoli a.s 2010/2011

N. 231 Settore XI

Data ¢c 142126 44

DIMOSTRAZIONE DELLA DISPONIBILITA DEI FONDI

BIL. /oA cap, ASs 1 MP. AStS S
FUNZ. ©L SERV. o INTERY. ©3
IL RAGIONIERE

/<7

L'anno duemilaundici, il giorno vemt. del mese di i cembee nell'ufficio
del Settore XI la Dirigente Dott.ssa E.Ingallina ha adottato la seguente determinazione:




Premesso che fra | servizi indispensabili resi da quesio Ente, in applicazione delle
norme statall e regionall | rientra il servizio di mensa scolastica nelle scuole dellinfanzia
del territorio comunale;

che da diversi anni it Dingente dell'istituto Compive Pascoli |, fra | progetti scolastici inseriti
nei POF | realizza i progetto sull'alimentazione, che coinvolge non soltanto | docenti deila

scuola dellinfanzia G.B Marini . ma anche i genitori c¢he a turno utilizzando it locale
cucina, sito all'internc della cucina, preparano i pasti caldi per i piccoli utenti;

che delto progetio realizzato in favore di 53 alunni riscuote anualmente grande successo |
in gquanto git alunni oltre a fruire del pasto caldo vengono educati alla buona e corretta
alimentazions |

Valulaio che la mensa scolastica & propedeutica al regolare funzionamento dell'attivita
scolastica delle scuole dellfinfanzia che effettuano grario prolungato dalle ore 8:00 alle
ore 16:00 ;

Ritenuto che la mensa scolastica rientra fra | servizi a domanda individuale \per cui una
parte del costo del servizio & a carico delle famiglie che compartecipano sulla base delia
certificazione ISEE riferita all’ ultima denuncia dei redditi;

che prendendo in considerazione una fascia infermedia con ISEE compresa fra €
5.164,56 ed € 10329,13 per i 53 alunni delia scuola G.B Marini il costo per 'ente per 8480
{ pasti complessivi in 160 giorni di didattica annui-compartecipazione del Comune a paslo
parial € 1,36 ( 85% del coste a pasto  pari al € 2 47 oltre IVA ) verrebbe a guantificarsi
in € 11. 532,80 oltre VA,

Visto i rendiconto presentato dal Dirigente dell'lstituto Comp.vo Pascoli | con nota del
5{12/2011, per un totale complessivo di € 530754 da cui si evincono le spase vive
effettuate durante l'anno scolastico 2010/2011 per ia realizzazione del progetto di che
trattasi { generi alimentari- bombole a gas -macelieria );

Sentito 'Assessore al ramo che condividendo ia bontd del progetto in quanto gli alunni
fruiscono di una cucina casalinga e di oftimi pasti caldi senza lo stazionamento nei
sontenitori termici che alteranc la cottura dei pasti, vuole compartecipare con la somma di
€ 2.500;

Valutato che detta compartecipazione non si configura quale forma di pubblicita per
questo Ente in quanto | protagonisti dei progetto sono gli alunni della scuola primaria, le
famiglie e | docenti per cui la compartecipazione non rientra nelle fattispecie di cui ail'art.6
del Decreto Legave n.78/2010 convertito in Legge n.122/2010; ;

Preso afio dells circolare interpretativa  della Legge n.122/2010 dellANCI datata 17
gennalo 2010 | che ssplicita che in base ai recente parere della Corte dei Conti la citata
norma non trova applicazione nel caso in cui vengano corrisposti contributi pubblici a
sostegno di iniziative di un soggettc terzo  rientranti nel compiti dellEnte Locale e
nellinteresse della sua colleftivita nonché a tutela di diritt costituzionalmente
riconosciuti quali | contributl per il diritto allo studio;
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Ritenuta la propria a@m;&e‘ieﬁza ai sensi dellart. 53 del regolamento di organizzazione
degli uffici e dei servizi;

Visti | pareri favorevoli resi dagli organi {:@mpé_teﬁté ai sensi defl'art. 65,¢c. 2 del predetio
regolamento, pareri che formano parte integrante e sostanziale del presente
provvedimento;

Visto Part. 47 dello statuto di questo Comune:
DETERMINA

- Per i motivi espressi in premessa | di &@mpaﬁesipare con la somma di € 2500 al
grﬁgeﬁ{} promosso dali'istituto Camgrens ivo . Pascoli " Sapori e Sapen * svolic nel
corsodell'a.s 2010/2011;

2 cé fmgzegﬁare ia sumzmr& sﬁesa dé € ,2 5{'}{} aiia Funzione 04 Capitolo ‘!581 1 Servizio

¢

05 Int03imp........ '.' ,.;iiﬁ; ,,,,,,,,, Bil/2011;

3- Dare mandato aé ijff” icio di Ragioneria ad accreditare la superiore somma sul conto
corrente bancari o {ﬁeii 1s’éziuig Comp.yvo ?ascai

La Dirigente z;ie Settore Xl
Qrsaiﬁingﬂhna

Da trasmettersi diufficic,
Generale, al seguenti sert

ltre che al Sindaco ed al Segretario

IL DIRIGENTE

134 3-1,’%%{:?‘;%@%




SETTORE SERVIZI CONTABILI E FINANZIARI

Visto per ia regoiarita contabile atiestante la copertura finanziaria ai sensi delfart. 151, 4°
comma, del TUEL.
sé

Ragusa 2.2 L 2o

il RESPE{}NS&BILE D! RAGIONERIA

i sottoscritto Messo comunale atiesta di avere pubblicato in data odierna, all Albo Pretorio,
per la durata di glorni sette, copia della stessa determinazione dirigenziale, e di averne

trasmesso copia al Segretario Generale.

Ragusa &8 GEwom

attesta il compimento zﬁe sa;nfisca‘e{} periodo  di

il softoscrito Messo comunale b
fg 17

pubblicazione e cioé dal & GEN 71 af 3

Ragusa g4 Gl e
iL MESSO COMUNALE
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Lomune di Ragusa

Caggettor PROGETTO SAPERT E SAPORD SCUOLA DELLINFANZIA G B MARINI RAGUSA - E.5 101

in riferimerdo alfoggetio, stinvig copia conforme alloriginale, delle fatture )
comprovant le spese sostenute da questo istitulo & di saguity elencate, relative progetic "Saperi e sapodd” neffanne scolastics

2010711
MANDATO n® Fatl Data Ditta imporio

162 | 17411201010 MARKET D] CARRUBBA SILVANA & 404 45
103 2 104012011 [DJMARKET DI CARRUBEA SILVANA € 428 56
164 3 10B/02/201% 1D MARKET Di CARRUDBA SILVANA € 480,13
105 5 108042011 IDJMARKET D CARRLUBEA SILVANS & 722 69
Y 183 130/10/2010  ISPICCIA £ MANGIA DI MINALDA GIUSEPPE € 32,15
320 196 (03122010 [SPICCIA E MANGIA DI MINAUDA GRISEPDE £ 141,00
579 214 13171272011 TSPICCIA E MANGIA D] MINAUDA GIUSEPPE £ 70,00
27 18 131012011 SPICCIA E MANGIA Df MINAUDA GIUSEPDE £ 97 40

323 35 28022011 ISPICCIA E MANGIA DI MINAUDA GIUSEPPE £ 107.2
374 45 121/03/2011  [SPICCIA E MANGIA DF MINAUDA GILUSEPPE € 109,71
R 70 130/04/2G11  [SPICCIA E MANGIA DI MINAUDA GIUSEPPE €81 00
578 87 31052011 |SPICCIA E MANGIA DI MINAUDA GIUSEPPE € 156,501
337 9 2106/2011  [SPICCIAE MANGIA DI MINAUDA GILIGEPPE € 23 50
378 z L0010 | MACELLERIA ANTICA IBLA Dl GURRIER] GIUSEPPE € 54,50
520 3 371172010 | MACELLERIA ANTICA [BLA DI GURRIER} GIUSEPPE £ 230,50
330 1 141272010 | MACELLERIA ANTICA IBLA DI GURRIERI GIUGEPPE € 93 80
231 2 2880272011 | MACELLERIA ANTICA 1BLA Dl GURRIER| GIUSEPPE £ 798 30
352 3 3176372011 | MACELLERIA ANTICA IBLA DI GURRIERI GIUSEPPE € 208,50
333 5 259/04/20711 | MACELLERIA ANTICA IBLA Di GURRIER! GIUSEPPE € 310,33
3 7 31/08/201% | MACELLERIA ANTICA IBLA DI GURRIERI GILISEPPE € 584 56
D CROBROTT | MACELLERIA ANTICA IBLA DI GURRIER] GIUSEPPE € 160,45
33 08112010 AL CENTRO CHIAVI DI PIPPO GIANNF € 82,00
k 59 122010 AL CENTRD CHIAVI D PIPBOT GIANNT & 29,00

338 45 116/11/2010 (AL CENTRO CHIAYI DI PIPPC GIANNT £310
rey 21 I3UCU2011 (AL CENTRO CHIAVI DI PIPBO GIAMNE € 79,00
240 5 01201 TAL CENTRO CHIAVI DI PIPPO GIANNT € 79,00
541 36 2200202011 AL CENTRO CHIAYV Dt PIPED GIANTT € 23.00
e 57 1E032011 AL CENTRO CHIAVI Df PIBBC GIANNF £ 29,00
111 ZB0SI201T AL CENTRO CHIAVI DI BIPPD GiANND £ 28,00

AL CENTRO CHIAVI DI PIPPO (51A €290
B R AL CENTRO CHIAVE DI PIPPO GIANNT £ 20,004
MACELLERIA ANTICA 1BLA DI GURRIER! GIUSEPPE € 160,20

TOTALE

€ 5.3{}?,54%
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BTITUTO COMPRENSIVO STATALE 2
PASCOL RAGUSA {RG)

N Prot: 0002586 Ragusa 11102010

b

del 12/90/2010 Uscita

I3
U

Al 5ig.Sindace del
Comune di Ragusa
All' Assessore alla Pubblica Istruzione
Del Comune df ™ gusa

Sigra B Marine

OGGETTO: Richiesta compartecipazione spese per progetto "Sapori e
Saperi”,

Per quanto in oggetto, come da accordi infercorsi, si trasmette copia
del progetto da realizzare c/o la scuola dell’ Infanzia "6.B.Marini® di Ragusa
Ibla "Sapori e Saperi® destinato a n°40 alunni e n° 4 docenti.

Considerata la valenza formativa del progetto, che negli anni ha riscesso
il consenso delle famiglie contribuendo a far apprezzare il servizio erogato nel
territorio, si fa richiesta di compartecipazione nella misura del 50% come da
piano finanziario allegato,

In attesa di cortese accoglimento della presente, si rimane nella
disponibilitd per ulteriori chiarimenti.

Cordialmente




LSTITUTO COMPRENSIVO "6. PASCOLI" RAGUSA
SCUQLA DELLINFANZIA "G, B. MARINI”

PROGETTO SULLEDUCAZIONE ALIMENTARE

a. 5. 2010/2011

Le insegnanti
Cavalieri Loredana
Gambuzza Rosina
Lacono Rita

Mirabile Vincenza



Motivazione

Nel periodo della scuola dellinfanzia il bambine acquisisce e struttura
atteggiamenti e modelli comportamentali che caratterizzeranno il suo
futuro stile di vita, con riflessi positivi e negativi sulla salute. La scuola,
pertanto, con la sua azione educativa favorisce Facquisizione delle basilari
norme igieniche e comportamentali alla base di una corretta alimentazione
e di un atfeggiomento ‘positive" wverso tufto cié che riguarda
lalimentazione, proponende attivitd motivanti e divertenti. I disturbi e le
patologie correlate ad una alimentazione errata sono in aumento nel
nostro paese e nella nostra regione. Una particolare attenzione va ai
soggetti pit deboli come i bambini. Essere bene informati sulle regole e
sulle buone abitudini alimentari vuol dire prevenire diverse malattie quali
il Diabete, I'Ipercolesterolemia, le malattie cardiovascolari che come gid
accennato sons in grande aumento e sono legate alle abitudini alimentari
errate. Le insegnanti della scuola delfinfanzia “G.B. Marini®, da alcuni anni,
sono impegnate a portare avanti un progetto pedagogico ~ didattico per
affrontare il difficile compito di educare e sensibilizzare i pit piccoli ad
assumere positive abitudini alimentari ed igienico - sanitarie che li aiutino
a crescere sani. Leducazione alimentare, nel pil alte concetto di
educazione alla salute, si realizza attraverso specifici interventi che
riguardano essenzialmente la prevenzione primaria. Il progetto pertanto
si propone di realizzare, all'interno dell'istituzione scolastica, un servizio
di laboratorio cucina gestito da genitori ed operatori scolastici, al fine di
assicurare ai bambini, una qualitd di cibo controliata e rispondente a
specifici bisogni e richieste dell'utenza. Il servizio, gia sperimentato con
oftfimi risultati, offre allEnte Comune la possibilitd di un vantaggio
economico rispetto al servizio di mensa scolastica erogate in passato. La
sperimentazione che ha preso avvio nell'anno scolastico 2004/05 vusle
riproporsi allattenzione del territorio, dei familiari e dei bambini che
diventano cosi profagonisti attivi in un contesto laboratoriale altamente



educativo. Il suddetto progetto ha dato ottimi risultati dal punto di vista
educativo, poiché si e posto come efficace strumento pedagogico e
socializzante sia per i bambini che per le famiglie, che hanno assunto
responsabilmente, compiti specifici per il raggiungimento di obiettivi
comuni.

Finalitd

Educare ai fondamenti dell'alimentazione, al gusto del cibo e allaspetto
relazionale che esso implica.

Obiettivi formativi

Riflettere sulle abitudini alimentari per una crescita sana:
Scoprire gli alimenti pid utilizzati per i vari pasti della giornata da noi e
daila nostra famiglia;

Sviluppare la consapevolezza delle proprie abitudini alimentari
Sperimentare lo preparazione di un alimento

Intuire ['irreversibilita di una trasformazione

Scoprire la reversibilita di un processo: solido - liquide - solido
Interagire con gli alftri per raggiungere uno scopo

Seguire i ritmi della natura: semina - germinazione - crescita
Sperimentare la trasformazione di un prodotto: grano- farina
Discriminare attraverso la percezione olfattiva o gustativa.

Obiettivi specifici di apprendimento

Esplorare, ricercare, scoprire;

Ordinare, classificare, mettere in relazione:

Formulare ipotesi:

Ascoltare e comprendere semplici messaggi:

Narrare le proprie esperienze;

Comprendere gli eventi e raccontarli:

Rielaborare le esperienze utilizzando il linguaggio mimico-gestuale,
ritmice, motorio e musicale.



Competenze attese

Il sé e 'altro

-sa collaborare con gli altri

-rispetta le regole stabilite per raggiungere un obiettive comune
Corpo, movimento e salute

-si muove con destrezza negli ambienti interni ed esterni alla scuola
-usa gli indicatori spaziali e temporali

-manipola e utilizza con destrezza oggetti e strumenti

Fruizione e produzione di messaggi

-decodifica e utilizza simboli appropriati alle diverse situazioni

-si pone domande e formula ipotesi

-usa un finguaggio appropriate alle diverse situazioni

manifesta interesse e curiositd nei confronti dei fenomeni osservati
-descrive, rielabora e rappresenta le diverse esperienze effettuate
Esplorare, conoscere e progettare

-classifica, associa, mette in relazione dati e fenomeni

-si confronta con i compagni per cercare soluzione ai problemi
-affronta con fiducia situazioni nuove e problematiche.

Metodologia e didattica

Le attivita saranno articolate con giochi, racconti, filastrocche e canti, e
ognuna di  esse offrira lo spunte per introdurre il discorso
sull'alimentazione e far riflettere | bambini sulie proprie abitudini
alimentari e sull'imporfanze di nutrirsi in mode sanc e equiiibrato.
Portiamo a scucla anche alimenti semisconosciuti o abitualmente rifiutati
dai bambini per stimolare la curiositd, scoprire nuovi sapori per
incoraggiare ad assaggiare cibi nuovi o proposti in modo origindle e
creativo,

Affueremo in sezione esperimenti scientifici per osservare Ia
trasformazione degli alimenti: grano- farina | latte formaggio, frutta-
spremutdq, verdura-minestrone.
Abbiamo constatato negli anni precedenti che quasi tutti i bambini
rifiutano di mangiare le verdure e gli ortaggi percid utilizzeremo questi



alimenti trasformandoli in buffi personaggi per proporre un assaggio €
conoscerne i sapore.
Con vari alimenti realizziomo semplici ricette nel laboratorie cucing per
sperimentare concretamente Ja  creazione di  piatti  gradevoli.
Da un approccic spontanec a queste aftivitd si pud giungere alla loro
rielaborazione offrendo al bambino la possibilita di acquisire ed
esercitare abilitd percettive -motorie- manipolative -cognitive-
scientifiche.

I bambini scoprons e toccano i vari ingredienti e ne rilevano le
caratteristiche e le ftrasformazioni. Le attivita saranno articolate con
giochi, racconti, filastrocche e canti, e ognuna di esse offrira lo spunto
per introdurre il discorso sull'alimentazione e far riflettere | bambin
sulle proprie abitudini alimentari e suil'importanza di nutrirsi in modo
sano e equilibrato.
Attraverso le attivitd del laboraterio di cucina i bambini amplieranno le
lore conoscenze alimentari divertendosi e trasformandosi in veri e propri
cuochi, scoprendo, nel contempo, il piacere delle stare assieme. Le
insegnanti organizzeranno attivita specifiche per sviluppare la capacita di
osservazione e di classificazione degli alimenti attraverso stimolazioni
sensoriali, visive, tattili, olfattive, sia in sezione che nel laboratorio
cucing, nel supermercato e nell'orto adiacente.
Ogni attivitd o ricetta redlizzata sard raccolta dalle insegnanti e dai
bambini in un libro che, inizialmente biance, andrda vig vig
riempiendosi con ricette, disegni, fotografie del percorso, elaborati
realizzati con tecniche diverse.

Articolazione del percorse
Osservo inforne a me e scopro:

e La fattoria: il maiale, la mucca, la gallina. 6li alimenti animali.

o L'orto e il frutteto: verdure, ortaggi , cereali e frutta. &li alimenti
vegetali.

e Il mercato, il supermercato.



Materiali disponibili o reperibili

Libri illustrati, schede operative, carta, colori, alimenti, macching
fotografica, attrezzi di cucing, iflustrazioni in sequenze.

Tempi e organizzazione

Il progetto verrd attuato in 8 mesi a partire dal mese di oftobre,
scandendo ogni mese con un nuovo alimento da scoprire, elaborare e
assaggiare,

Verifica ¢ valutazione

Durante tutto lo svolgimento del percorso didattico ['insegnante
osserverd il comporfamento esplorativo di ogni bambino nonché la
curiosita verso il nuove e verificabile, annottando fatti, episodi e digloghi
significativi che, unitamente agli elaborati costituiranne elementi

essenziali per la valutazione delie abilitd acquisite.



PIANO FINANZIARIO

Scuots delinfanzia “ G.B. Marini”
Allegato al progetto di educazione alimentare

ANNO SCOLASTICO 2010/2011

“SAPORI E SAPERI”

Costo
procagite 1.7 alunni n.” insegnang n.” giorni totale

Oitobre £. 2.00 40 4 5 £, 440.00

Novembre £. 200 40 4 24} €. 1760.00

Dicembre £. 2.00 40 4 15 €. 1320.00

Gennaio €. 2.00 40 4 17 €. 1496.00
Febbraio €. 2.00 40 4 20 € 1760.00

Marzo €. 2.00 40 4 23 €. 2024.00

Aprile €. 2.00 40 4 17 €. 1496.00

""""" Maggic €. 2.00 40 a 22 £. 1936.00
Giugno £. 2.00 a0 4 7 £ 61600

TOTALE € 2.00 40 4 146 €.12.848.00
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